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Pigato e Vermentino da questa settimana, Rossese da meta settembre
La raccolta dell'uva torna ai suoi "tempi"'. Soddisfatti i produttori

Vendemmia 2019

con buona qualita
discreta quantita

nonostante il caldo

ILCASO

CLAUDIODONZELLA
IMPERIA

uantita discreta, quali-

tabuona - con possibili

punte di eccellenza

per chi ha saputo pro-
teggere al meglioivigneti, a cui
aggiungere poi le giuste atten-
zioniin cantina-e periodi dirac-
colta che si sono riallineati alla
norma, dopo il notevole antici-
podel2018.

Si presenta cosi la vendem-
mia 2019 in provincia di Impe-
ria, dopo unatarda primaverae
un’estate che hanno si riservato
alcune anomalie climatiche, ma
che ora a conti fatti non sembra
abbianoinciso pit di tanto sulla
qualitadelle uve.

Conferma Pasquale Restuc-
cia, agronomo della Cooperati-
va Riviera dei Fiori con sede a
Taggia: «La situazione generale
dal punto di vista quantitativo e

qualitativo & buona. Per quanto
riguardail Rossese, ad esempio,
siétornatiaunadiscretaquanti-
ta, mentre 'anno scorso di uva
ce n’era stata proprio poca». La
vendemmia dei bianchi (Piga-
to, Vermentino) comincera in
molte zone questo fine settima-
na, mentre perirossisipartiraa
meta settembre, ad esempio
con il Rossese a Soldano, una
delle zone in cui matura prima.
Anche se va tenuto conto che in
provincia, lasituazione, proprio
per le diversita da zona a zona,
si presenta sempre un po’ diso-
mogenea.

Aggiunge Restuccia: «E’ posi-
tivoil fatto che negli ultimi gior-
ni la temperatura di notte si sia
unpo’abbassata, e chesiannun-
cino a breve sia un clima piti fre-
scochequalchepioggia. Contra-
riamente a quanto si pud pensa-
re, il caldo sopra la media nelle
ultime settimane non ha accele-
rato la maturazione, perché a
un certo punto la vite si blocca,
inparticolare per quantoriguar-

dalacolorazione dell'uvaequin-
dilasintesi dei polifenoliche poi
ritroviamo nel vino. Per i bian-
chi, ciaspettiamoun giusto equi-
librio, con meno zucchero e pilt
acidita».Da Dolceacqua, Fabio
Corradi, responsabile della can-
tinadella Cooperativa Agricolto-
ri Riviera dei Fiori, conferma:
«Dopo I'anticipo dell’anno scor-
so, torniamo alla vendemmia
del Rossese da meta settembre,
secondoquello che él'andamen-
to damolte stagioni, mentre un
tempo si cominciava a ottobre.
Quantita e qualita si annuncia-
no soddisfacenti, ma prima di
dare un giudizio voglio vedere i
mosti. Nel 2018, ad esempio,
lattacco tardivo del moscerino
“Drosophila suzukii”, un picco-
lo insetto arrivato dall'Oriente,
ha in parte rovinato i grappoli
giamaturi».
MoltoottimistasidichiaraLu-
ca Calvini, dell'omonima canti-
na sanremese pluripremiata
per i suoi Pigato e Vermentino:
«Ci sono tutte le condizioni per

produrre ottimi vini. Certo, sié
dovuta prestare attenzione alle
tecniche colturali, ad esempio
lasciando molta vegetazione
sulle piante per proteggere i
grappoli dall’eccesso di calore
diagosto, e primaancoraai trat-
tamenti a fine primavera e ini-
zio estate per evitare la diffusio-
ne delloidio». Da Pornassio,
Bruno Pollero, titolare della Te-
nuta Maffone (appena premia-
taallaDouja 'Ot per 'Ormea-
sco Superiore 2016), osserva:
«F’unabuonaannata, anche se
all'inizio abbiamo dovuto subi-
re qualche danno dalla grandi-
ne. Per noi che abbiamo vigne
oltre i 500 metri di altezza, la
vendemmia comincera a meta
ottobre». E’ gia cominciata in-
vece la raccolta del Moscatel-
lo di Taggia, come conferma
Oscar Mammoliti, anome del-
la rete di impresa che racco-
glie una decina di produttori:
«La qualita si prospetta buo-
na, la quantita un po’ inferio-
rerispettoalloscorsocannos».—
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Per le uve del Rossese lavendemmia quest'anno comincera ameta settembre
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